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Bret Brothers Domaine La Soufrandière Pouilly-
Vinzelles "Les Quarts" blanc sec 2018 

  

Prix du produit :  

240,00 €  
  

caractéristiques du produit :  

Région: BOURGOGNE
Vigneron(ne): BRET BROTHERS
(Soufrandière)
Millésime: 2018
Appellation: Pouilly-Vinzelles
Couleur: blanc sec
Catégorie de prix unitaire: 31-50 €
Format: 75cl
Mode de culture: bio ou biodynamie
Cuvée: Les Quarts
RVF: 89/100
Wine Advocate (Parker): 92/100
Cépage dominant: chardonnay

  

Description du produit :  

PRESENTATION DU DOMAINE LA SOUFRANDIERE
ET TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce

Domaine de la Soufrandière Pouilly-Vinzelles "Les Quarts" 2018 

Guide RVF des Meilleurs Vins de France 2021 (nov.2020) : 89/100. La richesse des 2018, tous
en bio certifiés, se fait sentir. Vinifiée en fûts anciens, cette cuvée offre une réduction de lies
marquée, une bouche puissante, riche et amère. 

Commentaire du domaine sur le millésime 2018 : 2018 : A quelques mots près, nous aurions
pu reproduire le même texte que pour 2017. Les périodes de canicule et de temps secs se
répètent ces dernières années. Le printemps a été encore une fois exceptionnellement chaud,
avec un peu d’eau début mai jusqu’à fin juin. La floraison s’est très bien déroulée et pour
reprendre une expression vigneronne « une grosse sortie de raisins cette année » s’en est
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suivie. Cela donne généralement le sourire au vigneron. Puis la canicule a commencé autour du
15 juillet. Les vignes l’ont heureusement bien supportée jusqu’au retour des températures
normales de saison autour du 8 août. Nous espérions alors tous la pluie qui est finalement
tombée le 9 août, de 15 mm à Vinzelles jusqu’à près de 60 mm voire plus dans le Nord du
Mâconnais, avec parfois de la grêle. Une caractéristique du millésime est la faculté qu’ont eu les
raisins à grossir fortement dès que la chaleur caniculaire s’est interrompue. Le peu de réserve
en eau des sols argileux a alors permis à la vigne de finir son cycle de maturation. Les
vendanges ont débuté le 25 août pour finir le 10 septembre. La récolte magnifique était en plus
généreuse. Les vins 2018 sont denses, équilibrés et salins. Encore un superbe millésime. Santé !

Commentaire du domaine sur le climat "Les Quarts" : Marchez, écoutez, humez. Vous êtes
dans les vignes labourées de la Soufrandière en POUILLY-VINZELLES CLIMAT « LES QUARTS
», dans ce terroir que nous estimons être l'un des meilleurs de la Bourgogne, peut-être par amour
démesuré, ou peut-être par conviction profonde. Le clocheton, ancien abri dont le toit est couvert
de tuiles vernissées, en est presque le gardien. La terre y est souple, aérée, parfumée, réglissée.
Elle vit. Le terroir est là, tout simplement. L'exposition presque magique (en coteau Sud-Est) de
nos  plus vieilles vignes de Chardonnay, âgées de 45 à 80 ans et le sol vivant argilo-calcaire
(Bajocien riche en cristaux siliceux) donnent ainsi naissance à des vins de garde. Nez citronné et
minéral, équilibre, complexité et longueur en bouche. Les millésimes passent, le Terroir reste. A
nous de le préserver ! 

Robert Parker's Wine Advocate (William Kelley, juin 2020) : 92/100. The 2018 Pouilly-Vinzelles
Les Quarts is promising, exhibiting aromas of orange oil, crisp green apple, white peach and
blanched almonds. Medium to full-bodied, bright and incisive, it's elegantly textural with lively
acids, a pretty core of fruit and a sapid finish. Drink date 2020-2033.

Fiche technique rédigée par le domaine : 

Le climat "Les Quarts" est incontestablement le meilleur terroir de l'appellation Pouilly-
Vinzelles.

Garde : 10 ans

Age vignes : 48 à 80 ans

Superficie : 2 hectare

Altitude : 250 mètres

Terroir : Argilo-calcaire, très riche en oxyde de fer (rouge), sur Bajocien, sur la partie la plus
haute et la plus caillouteuse du Climat «Les Quarts». Exposition Est, Sud-Est. 20% de pente.

Vinification & Elevage : Vendanges manuelles, Pressurage en grappes entières, 100% vinifié et
élevé en pièces (fûts de 228 l) pendant 11 mois puis 6 mois de plus en cuve pour une clarification
naturelle.
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Vin biologique certifié par ECOCERT et biodynamique certifié par DEMETER

  

Description brève du produit :  

Jean-Philippe Bret clame haut et fort que "Les Quarts" est son meilleur climat... et un des
meilleurs de Bourgogne ! Un grand chardonnay de garde. Pourquoi pas un futur Premier Cru
dans le nouveau classement tant attendu en Bourgogne du Sud ?
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