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Château de Villeneuve Saumur blanc sec 2023 
  

Prix du produit :  

90,00 €  
  

caractéristiques du produit :  

Région: LOIRE
Vigneron(ne): J-P Chevallier (VILLENEUVE)
Millésime: 2023
Appellation: Saumur
Couleur: blanc sec
Catégorie de prix unitaire: 11-15 €
Format: 75cl
Mode de culture: bio ou biodynamie
RVF: 88/100
Cépage dominant: chenin

  

Description du produit :  

PRÉSENTATION DU CHÂTEAU DE VILLENEUVE
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK 

Commentaires sur ce

Château de Villeneuve Saumur blanc sec 2023 : 

Guide RVF des Meilleurs Vins de France 2025 (septembre 2024) : 88/100. Encore sous
le contrecoup de sa mise en bouteille, le saumur blanc 2023 se montre tonique et léger, fidèle à
ce millésime ou le chenin a atteint péniblement de faibles maturités.

Fiche technique rédigée par le domaine :

Un chenin délicat et minéral, enveloppé par une suave rondeur. A l’apéritif, sur des fruits de mer,
au soleil ou sous la pluie.

Cépage : Chenin.

Sol : Argilo-calcaire du Turonien.

Taille : Guyot simple « Val de Loire » de 6 yeux. Suppression des contre-bourgeons.
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Remarques : Toute notre production est certifiée vin biologique

Dégustation : Servir entre 8° – 12°C - garde de 5 à 7 ans.

  

Description brève du produit :  

Un chenin accessible, délicat et minéral. Il sera difficile d'y résister !
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